一、技术要求
（一）标的清单

	序号
	货物名称
	单位/规格
	预估数量
	单价最高限价

（人民币/元）

	（一）肉类

	1
	猪腿肉
	斤
	6500
	11

	2
	五花肉
	斤
	6800
	11

	3
	肥肉
	斤
	200
	9

	4
	瘦肉
	斤
	6500
	15

	5
	筒骨
	斤
	200
	14

	6
	排骨
	斤
	3000
	17

	7
	仔排
	斤
	3000
	19

	8
	肘子
	斤
	300
	13

	9
	猪脚
	斤
	3800
	13

	10
	卤猪耳朵
	斤
	2000
	28

	11
	猪手
	斤
	250
	15

	12
	猪肚
	斤
	300
	35

	13
	猪肝
	斤
	300
	11

	14
	猪腰子
	对
	100
	20

	15
	猪心
	个
	100
	18

	16
	猪血
	斤
	200
	4

	17
	口条
	斤

	500
	19

	18
	自制腊肉
	斤
	200
	40

	19
	自制腊肠
	斤
	400
	45

	20
	猪脸
	斤
	100
	13

	21
	猪嘴
	斤
	100
	19

	22
	板油
	斤
	100
	7

	23
	大肠
	斤
	180
	17

	24
	小肠
	斤
	180
	12

	25
	牛肉
	斤
	2000
	48

	26
	牛熟
	斤
	600
	40

	27
	牛里脊
	斤
	50
	50

	28
	牛腱子
	斤
	600
	50

	29
	牛筒骨
	斤
	200
	15

	30
	冻牛排
	斤
	1000
	22

	31
	新鲜牛排
	斤
	1000
	32

	32
	冻牛腩
	斤
	1000
	27

	33
	新鲜牛腩
	斤
	1000
	40

	34
	新鲜牛肚
	斤
	400
	32

	35
	牛百叶
	斤
	80
	50

	36
	新鲜羊肉
	斤
	1000
	38

	37
	荷叶猪脚
	斤
	50
	26

	（二）禽类

	1
	光麻鸭
	斤
	5000
	14

	2
	老鸭
	斤
	800
	38

	3
	土鸭
	斤
	300
	20

	4
	八仔板鸭
	只
	10
	65

	5
	一级板鸭
	只
	1200
	18

	6
	包装酱鸭
	只
	500
	25

	7
	光鸡
	斤
	4000
	14

	8
	光乌鸡
	斤
	200
	15

	9
	土线鸡
	斤
	80
	35

	10
	鸽子
	只
	200
	35

	11
	光鹅
	斤
	1800
	15

	12
	光洋鸭
	斤
	500
	11

	13
	水鸭子
	只
	200
	40

	（三）水产、海鲜类

	1
	基围虾
	斤
	80
	37

	2
	鲈鱼
	斤
	200
	23

	3
	桂鱼
	斤
	200
	55

	4
	多宝鱼
	斤
	60
	46

	5
	黄花鱼
	斤
	200
	32

	6
	冻昌鱼
	斤
	500
	28

	7
	花甲
	斤
	50
	8

	8
	目鱼仔
	斤
	20
	20

	9
	甲鱼
	斤
	300
	28

	10
	螺丝甲鱼
	斤
	80
	50

	11
	龙虾
	斤
	400
	22

	12
	河虾
	斤
	20
	30

	13
	草鱼
	斤
	6000
	8

	14
	扁鱼
	斤
	50
	12.5

	15
	鲫鱼
	斤
	50
	12.5

	16
	八须鱼
	斤
	2000
	9

	17
	鲶鱼
	斤
	1000
	13

	18
	雄鱼
	斤
	5000
	10

	19
	雄鱼头
	斤
	800
	13

	20
	鱼尾
	斤
	200
	7

	21
	白鱼
	斤
	200
	18

	22
	田鸡
	斤
	600
	15

	23
	乌鱼
	斤
	20
	13

	24
	黄芽头
	斤
	400
	19

	25
	牛蛙
	斤
	600
	13

	26
	棍子鱼
	斤
	80
	26

	27
	河鱼
	斤
	200
	11

	28
	腊鱼
	斤
	40
	21

	29
	黄鳝
	斤
	200
	35

	30
	泥鳅
	斤
	1000
	20

	31
	田螺肉
	斤
	20
	18

	32
	山螺肉
	斤
	30
	18

	（四）冻制品类

	1
	牛筋
	斤
	50
	25

	2
	霉鱼
	斤
	200
	9.5

	3
	尤鱼
	斤
	200
	22

	4
	猪肚
	斤
	200
	27

	5
	猪手
	斤
	100
	12

	6
	猪脚
	斤
	100
	12

	7
	鸭翅
	斤
	100
	12

	8
	小黄花鱼
	斤
	100
	12

	9
	海蜇丝
	斤
	50
	8

	10
	鱼丸
	5斤/包
	/
	38

	11
	大带鱼
	斤
	950斤（每条不少于600g）
	20

	12
	中带鱼
	斤
	970斤（每条不少于400g）
	14

	13
	小带鱼
	斤
	500斤（每条不少于250g）
	12

	14
	五香驴肉
	包
	/
	15.5

	15
	牛仔骨
	400g/包
	50
	32


（二）技术要求

1、定价方式：

1.1、中标人折扣后的供货单价作为首季度结算价格。

1.2、第二季度起的定价规则(每季一次)：采购人根据市场行情进行市场询价、结合中标人报价后进行比价再定价，经双方签字认可后生效（即称为“市场价格”），且该“市场价格”作为“标的清单”中折扣结算的单价最高限价。结算单价=市场价格×中标折扣率。

1.3、报价采价时间：为每季度第一个月。

1.4、若采购人需要中标人供应“标的清单”中没有包含的商品，双方可进行协商，结算单价=市场价格×中标折扣率。
2、“采购清单明细”的数量只是预估数量，后期采购人可根据实际需要进行调整,按照实际供应数量进行结算。

3、肉类：肉色深红、肉质有弹性、指压凹陷部分会立刻恢复、切面有光泽及微湿润、极少渗出物、具有浓郁的气味、脂肪白色或乳白色、无寄生虫、无注水。符合卫生许可标准。

4、禽类：外观、色泽、气味、弹性质量符合要求。去毛、去内脏并清洗干净。产品表皮有光泽，肉质有弹性、指压凹陷部分会立刻恢复, 脂肪白色或乳白色,无激素、无药残、大小基本均匀。符合卫生许可标准。

5、水产、海鲜类：外观整齐，符合卫生标准。


6、冻制品：大小均匀、无碎杂、无黄衣、无淤血斑、有光泽、无异味，无霉点，无使用色素及非食用添加剂现象，外观整齐，符合卫生许可标准。
7、配送能力：为保证货物供应的准确及时高效，需配备符合卫生要求的运输车2辆（车辆必须符合法定的资质要求），其中至少一辆为冷藏车，整个运输过程应科学合理，运输必须采用符合卫生要求的外包装和运载工具，并且配送运输车辆应具有保鲜、防止污染设施，杜绝与有毒、有害物品同时装运，运输符合卫生标准。

8、配送人员：必须针对本项目安排专人进行配送（驾驶员必须符合法定的资质要求），一般不得随意更换，配送人员必须为中标人的正式员工，与中标人签订正式劳动合同且取得《健康证》。配送人员在为采购人服务期间（包括来回路途）出现任何安全事故等一切责任由中标人负责，采购人不负担任何责任。

9、为保证货物充足的供应，投标人须具有不少于20㎡以上的冷库面积。
